PuypuFou

ESPANA

Puy du Fou Espana incorpora nuevos talleres artesanos y
una app con itinerarios personalizados
Los visitantes podran conocer de cerca trabajos de ilustracion, vidrio soplado

y dulceria artesanal, mientras que la nueva herramienta facilitara la
planificacion de la jornada

Link fotografias Puy du Fou Espana

Toledo, 10 de septiembre de 2026.- Puy du Fou Espafia afronta la temporada de
otono con la incorporacién de nuevos artesanos a su experiencia y el lanzamiento
de una aplicaciéon que permitira crear itinerarios personalizados. Las propuestas
artesanas acercaran al publico distintos oficios tradicionales, mientras que la
herramienta digital ayudara a organizar la jornada y aprovechar mejor el tiempo en
el parque.

UN OTONO CON NUEVAS EXPERIENCIAS

El recorrido por los oficios tradicionales contara con nuevos nombres, dentro de la
apuesta de Puy du Fou Espafa por recuperary poner en valor oficios practicamente
ya olvidados y que forman parte de nuestra Historia.

Entre ellos figura Las llustraciones de Ana, donde se podran descubrir ldAminas y
complementos textiles, como abanicos o bolsas de tela, pintados a mano con
acuarela e inspirados en el universo Puy du Fou. El publico también podra conocer
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de primera mano y participar en el trabajo ancestral del vidrio soplado junto al
maestro Isidro.

Ademas, los mas golosos podran contemplar en directo la preparacion de frutos
secos garrapifiados, fruta deshidratada y turrones en Dulces de la Venta.

Estos nuevos oficios se suman a otros artesanos que ya forman parte de la
experiencia del parque, como el Espadero de Vivar, el llustre Amanuense, Mama
Candela, la Damasquinadora, las Alhajas de Paloma'y el Obrador de Mazapan.

LA HISTORIA Y LATECNOLOGIA, DE LA MANO

La experiencia del visitante también evolucionara este otono con el lanzamiento de
una nueva aplicacion de Puy du Fou Espafia que incorporard nuevas
funcionalidades destinadas a facilitar y personalizar la visita.

Entre ellas, la aplicacidon permitira crear itinerarios adaptados a las necesidades y
preferencias de cada visitante, lo que ayudara a organizar la jornada y aprovechar
al maximo el tiempo en el parque.

LOS CLASICOS DEL PARQUE

Junto a estas novedades, Puy du Fou Espana mantendra la programacion de los
espectaculos que forman parte de su propuesta habitual.

Entre ellos se encuentra El Suefio de Toledo, el espectaculo nocturno que recorre
1.500 anos de Historia a través de mas de 200 actores, coreografias, proyecciones
y efectos especiales.

Durante el dia, los visitantes podréan viajar desde la Edad Media con El Ultimo
Cantar, con laleyenda del Cid como protagonista, hasta el Siglo de Oro con A Pluma
y Espada, donde Lope de Vega se ve envuelto en una trama de duelos,
conspiraciones, persecuciones y amorios.

La naturaleza y la Historia se encuentran en Cetreria de Reyes, con cientos de aves
rapaces sobrevolando al publico, mientras Allende la Mar Océana recrea la travesia
de Cristobal Colén hacia el Nuevo Mundo a bordo de la nao Santa Maria.

El viaje por la Historia continta con El Misterio de Sorbaces, ambientado en la
época de los reyes Godos, y El Tambor de la Libertad que cuenta la historia de un
pueblo que se niega a rendirse ante la opresion.

GASTRONOMIA CON ESPECTACULO

La visita continda alrededor de la mesa con restaurantes que combinan
gastronomia, ambientacidn histérica y entretenimiento.
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En El Bodegdn del Capitan o El Salon Califal, los visitantes pueden disfrutar de
propuestas gastrondmicas acompafiadas de espectaculos en directo para
convertir la comida en una parte mas de la experiencia.
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